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OBJETIVO GENERAL

Que ¢l alumno aprenda a evaluar la interaccion de factores internos y externos para la produccién de
carne y optimizacion. Asi como los diferentes sistemas de engordas y razas para la produccién de
carne en el pais.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Medicién y analisis de los tipos de unidades de produccidn de carne.
Determinar los factores internos y externos de las unidades de produccion y optimizarlas.

Determinar por regiones los diferentes tipos de produccién y ganado el cual se adaptan mejor los
sistemas de manejo y engorda.




CONTENIDO TEMATICO SINTETICO

SISTEMAS DE PRODUCCION DE CARNE

DEFINICION DE SISTEMAS PECUARIOS

2 IDENTIFICACION DE REGIONES ECOLOGICAS DEL PAIS Y SU RELACION CON LOS SISTEMAS
DE PRODUCCION PECUARIOS

3 CLASIFICACION DE SISTEMAS DE PRODUCCION Y MANEJO.

SISTEMAS DE PRODUCCION DE CARNE DE BOVINOS Y SUS DIFERENTES TIPOS DE RAZAS EN

BASE A LA REGION ECOLOGICA ASI COMO SUS CARACTERISTICAS.

SISTEMAS DE PRODUCCION DE CARNE DE OVINOS Y CAPRINOS Y SUS RAZAS.

SISTEMAS DE PRODUCCION POLLO

SISTEMAS DE PRODUCCION DE ALTERNATIVAS PECUARIAS

TENDENCIAS DE MERCADO
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Tema 1.- Produccion de carne de vacuno.

Productividad, censos e importancia del ganado vacuno de carne en Espafia y la UE-15. Sistemas
de explotacion: su influencia sobre la calidad de la canal y de la carne. Planificacién y manejo de
la reproduccion. Factores que inciden sobre la produccion.

Tema 2.- La canal bovina.

Peso vivo y rendimiento a la canal: factores de variacién. Despiece. Composicién y calidad de la
canal: caracteres cualitativos y cuantitativos. Sistemas de tipificacion: evaluacién.

Tema 3.- Produccion de carne de ovino.

Censos, productividad e importancia en Espafia y la UE-15. Sistemas de explotacion: su
influencia sobre la calidad de la canal y de la carne. Eficacia reproductiva. Factores que inciden
en la produccién carnica. Tipos comerciales de ovino producidos en Espafia.

Tema 4.- La canal ovina.

Calidad de la canal: criterios determinantes. Métodos operacionales en la descripcion de la canal.
Sistemas de clasificacion.

Tema 5.- Produccion de carne de caprino.

Censos, productividad e importancia en Espana y la UE-15. Produccion de chivos. Sistemas de
explotacion. Manejo del rebafio. La canal caprina. Calidad de la canal.

Tema 6.- Genética y mejora de la produccién carnica en rumiantes.

Caracteres de interés econdmico. Pardmetros genéticos. Métodos de reproduccién

Tema 7.- Produccion porcina.

Censos, productividad e importancia en Espafia y la UE-15. Sistemas de explotacién. Técnicas e
indices reproductivos. El ganado porcino en los sistemas extensivos. Factores que inciden en la
produccion.

Tema 8.- La canal porcina.

Del cerdo vivo a la canal: peso, transporte y sacrificio. Rendimiento canal: factores de variacién.
Composicion de la canal. Despiece. Clasificacion de canales segtin la UE-15. Clasificacién de
canales en Espafia.

Tema 9.- Genética y mejora de la produccién carnica en ganado porcino.

Caracteres de interés economico. Canales PSE y PSS. Parametros genéticos. Métodos de
reproduccion.

Tema 10.- Explotacién de pollos para carne.

Ciclo productive y manejo del pollo para carne. Normas practicas de alimentacion. Calidad de la
canal: tipos comerciales. La integracion en avicultura. Cria extensiva y calidad comercial.

Tema 11.- Avicultura complementaria.

Cria y produccién de otras especies avicolas alternativas: pavo, codorniz, perdiz y avestruz.
Tema 12.- Produccion cunicola.

Ciclos reproductivo y productivo: parametros técnicos. Cebo y comercializacién de gazapos.
Calidad de la canal.




ESTRUCTURA CONCEPTUAL

SISTEMAS DE PRODUCCION
DE CARNE

Interaccion de Factores Internos y Externos para la
Produccién de Carne, Leche, Avicola, Porcicolas,
Especies Menores y Traspatio

Andlisis de tipos de
Unidades de Produccién
de Carne

Factores
Externos

- Administraciéon
* Registro
* Recurso
- Impacto ambiental
- Importancia socio-
Econémica
- Comercializacion

- Calidad de leche
- Ordefio
- Mostite

Analisis de Medicion de
Unidades de Produccion

/ de Came\

Sistemas produccion de leche:

Optimizacién de
Unidades de Produccién
de Carne

Factores
Internos

- Sistemas de reproduccion
- Sistemas de mejoramiento genético
- Programa sanitario

- Sistemas de nutricién
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

INTERNET
REVISTAS ESPECIALIZADAS
MEMORIAS DE EVENTOS CIENTIFICOS ACADEMICOS

ESENANZA-APRENDIZAJE

Exposicion de temas desarrollo en base a la region ecologica.

Asignacion temas por semana, por grupo o por alumno, mismos que seran discutidos en el aula de clase en mesa redonda y
su aplicacion directa en la produccién de productos pecuarios.

Determinacion practica de diferenciacion de los procesos anatomo -fisiol6gicos

CARACTERISTICAS DE LA APLICACION PROFESIONAL DE LA
ASIGNATURA

El conocimiento adquirido en la asignatura le permitira al Ing. en Sistemas Pecuarios, participar en grupos
interdisciplinarios para la solucién de problemas relacionadas con la produccién y productividad de las empresas
pecuarias ya que al conocer como se obtienen los productos pecuarios y sus subproductos podré incidir en el mercadeo de

los mismos. y optimizar los sistemas los recursos.

CONOCIMIENTOS, APTITUDES, VALORES, ETC.

El alumno tendra la capacidad de andlisis, para resolver la problematica que significa el efecto negativo del medio
ambiente en la produccién animal.

Adquirird la aptitud para la solucién de problemas relacionados con la conducta animal al reconocer los tipos de conducta
(anormal) y su efecto en la productividad de las especies domésticas.

El alumno obtendra la capacidad de determinar como produce la carne, leche y huevo de acuerdo a los factores anatomo-
fisiologicos y su relacion con las deficiencias y la calidad de la produccion.




MODALIDADES DE EVALUACION

Estara sujeta a lo establecido en la Reglamento General de Evaluacién y Promocion de Alumnos de la
Universidad de Guadalajara (Dictamen No. [1/2007/094).

Se realizara examenes al término de cada unidad parcial mente 50 puntos y/o examen departamental con un valor en
puntuacién de 10 puntos

Ponencias ante grupo 10 puntos

Participacién en clase 15 puntos

Producto terminal 15 puntos
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