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OBJETIVO GENERAL

Se pretende que a través de este curso, que el estudiante conozca la diversidad de las biomoléculas y

el papel de éstas en las transformaciones metabolicas y funciones de los organismos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Lograr que el estudiante:

Comprenda e interprete los mecanismos de secuencia de reaccion, direccion, regulacion e integracion
de los procesos metabolicos.

Relacione los procesos metabolicos y su regulacion metabolica con la funcion biolodgica normal en los
organismos.




CONTENIDO TEMATICO SINTETICO

BIOQUIMICA
1. INTRODUCCION

1.1 Definicion y visién panoramica de la Bioquimica
1.2 Los componentes principales del organismo

1.3 Reacciones quimicas de las células

1.4 Caracteristicas de los seres vivos

1.5 Isémeros bioquimicos

1.6 Introduccidn a la nutriciéon

1.7 Vitaminas hidrosolubles y liposolubles

2. AGUA, SOLUCIONES ACUOSAS Y pH
2.1 Estructura y propiedades fisicoquimicas del agua
2.2 Equilibrio hidroelectrolitico
2.3 Equilibrio acido — base
2.4 Clasificacion de las disoluciones
2.5 pH conceptos, utilidad y valores

3. AMINOACIDOS, PEPTIDOS Y PROTEINAS

3.1 Estructura y clasificacion de los aminoacidos

3.2 Estado i6nico de los aminoacidos

3.3 Enlace peptidico

3.4 Estructura de las proteinas

3.5 Proteinas de importancia biologica

3.6 Desnaturalizacion y re naturalizacion de proteinas

4. ENZIMAS YCOENZIMAS

4.1 Estructura, Clasificacion y propiedades
4.2 Accidon Enzimatica

4.3 Velocidad de reaccion

4.4 Cinética enzimatica

4.5 Tipos de inhibicidén enzimatica

5. CARBOHIDRATOS

5.1 Definicidn, clasificacion

5.2 Quimica de carbohidratos

5.3 Propiedades de los carbohidratos

5.4 Isomerizacion

5.5 Digestion y absorcion de carbohidratos
5.6 Ciclo de Krebss




6. LIPIDOS

6.1 Definicidn, clasificacion, propiedades y funciones
6.2 Acidos grasos, ésteres y fosfolipidos

6.3 Sintesis, digestion y absorcién de lipidos

6.4 Glicerolipidos, esfingolipidos y colesterol

6.5 Lipoproteinas

6.6 Hormonas esteroides

6.7 Eicosanoides

7. COMPUESTOS NITROGENADOS

7.1 Estructura y propiedades de 4cidos nucleicos
7.2 Transminacion, desaminacion oxidativa

7.3 Ciclo de la urea

7.4 Bases puricas y pirimidicas

8. PRINCIPIOS DE METABOLISMO

8.1 Introduccidn, termodindmica, bioenergética

8.2 Clasificacion de compuestos de alta y baja energia

8.3 Reacciones: exergodnicas, endergonicas, exotérmicas y endotérmicas
8.4 Anabolismo, catabolismo, metabolismo intermedio y mapa metabolico
8.5 Reacciones principales del ATP

9. GLUCOLISIS

10.1Via de la glucdlisis

10.2 Via de las fosfopentosas

10.3 Regulacion: enzimatica, hormonal, alostérica
10.4 Descarboxilacion oxidativa del piruvato

10. CICLO DE KREBSS

10.1Reacciones del Ciclo de Krebs

10.2Produccion de ATP

10.3Bioenergética de las reacciones de deshidrogenacion
10.4Regulacion de oxidacion de piruvato y Acetil-CoA

11. FOSFORILACION OXIDATIVA

11.1Componentes de la cadena de transporte de electrones

11.2Via del transporte de electrones mitocondrial

11.3Produccion de ATP

11.4ATP sitasa

11.5 Inhibidores y desacoplantes de la fosforilacion oxidativa

11.6 Produccion de ATP de la oxidacion completa de la glucosa

11.7 Regulacion de la glucélisis, el ciclo de Krebs y la fosforilacion oxidativa por nucleésidos de adenina




12. METABOLISMO DEL GLUCOGENO

12.1Gluconeogénesis

12.2 Biosintesis de lactosa

12.3 Metabolismo de glucosidos de difosfato
12.4 Metabolismo del glucogeno

12.5 Regulacion, descripeion y rendimiento

13. GLUCOGENOLISIS

13.1 Funciodn de la via

13.2 Regulaciéon: Enzimatica, hormonal, alostérica
13.3 Descripcién de la via metabolica

13.4 Rendimiento energético

14. METABOLISMO DE LiPIDOS

14.1 Oxidacion de acidos grasos saturados

14.2 Oxidacion de acidos grasos insaturados

14.3 Metabolismos de propionil-CoA

14.4 Biosintesis de &cidos grasos

14.5 Biosintesis de triglicéridos

14.6 Regulacion de la biosintesis y oxidacion de acidos grasos

15. METABOLISMO DE AMINOACIDOS

15.1 Reacciones de Transminacion y produccion de amonio
15.2 Ciclo de la urea

15.3 Aminodcidos cetogenéticos y glucogenéticos

15.4 Metabolismo de aminoacidos con base en la familia

15.5 Biosintesis de aminoacidos no esenciales

15.6 Metabolismo de la creatina y creatinina

15.7 Productos especializados: neurotransmisores y hormonas
15.8 Grupo Hemo

16. METABOLISMO DE NUCLEOTIDOS

16.1 Biosintesis de nucle6tidos

16.2 Sintesis de desoxirribonucleotidos y ribonucleoétido reductasa

16.3 Catabolismo de nucleodtidos

16.4 Sintesis de nucleotidos de la purina

16.5 Regulacion del metabolismo de nucledtidos
16.6 Introduccidn a la biologia molecular




ESTRUCTURA CONCEPTUAL

BloQUimMICA

™~

CELULA BIOMOLECULAS
GLUCOLISIS
GLUCOGENESIS CICLO DE KREBS

CARBOHIDRATOS

AMINOACIDOS
PROTEINAS

ACIDOS
NUCLEICOS
LIPIDO S
FOSFORILACION
OXIDATIVA VIAS ALTERNAS

METABOLISMO
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ENSENANZA-APRENDIZAJE

Conferencia Equipos de trabajo
Discusion grupal Consultas bibliograficas
Resolucién de cuestionarios guia Restimenes

Practicas de laboratorio

CARACTERISTICAS DE LA APLICACION PROFESIONAL DE LA
ASIGNATURA

Materia basica comun, relevante para Médicos Veterinarios.

Se aplica en nutricion, abordando el campo de la calidad y asimilacion de los alimentos
Su aplicacion se extiende al &mbito de la herencia y patologias asociadas.

Su aplicacion también incluye areas clinicas y biotecnologia.

CONOCIMIENTOS, APTITUDES, VALORES, ETC.

Las aptitudes fundamentales estaran encaminadas a la investigacion tedrica y practica de los procesos me
Aptitudes: Podra diferenciar los procesos metabdlicos que participan en la generacion de la energia
Habilidades: Destreza en la identificacion las reacciones que ocurren a nivel celular y molecular que originan y
regulan la funcion y disfuncion de animales y vegetales a nivel molecular.

MODALIDADES DE EVALUACION

[1  Participacion en actividades teoricas y practicas de ensefianza-aprendizaje.

[ Presentacion de productos de aprendizaje, como: cuestionarios, resuimenes, monografias, reportes de
practicas, etc.

[ Exa&menes parciales y examen departamental

CALIFICACION:

En escala de 1 a 100, siendo 60 la minima aprobatoria, y con los siguientes valores:

EXAMEN DEPARTAMENTAL = 10 PUNTOS
3 EXAMENES PARCIALES = 50 PUNTOS
INVESTIGACION = 10 PUNTOS

PRODUCTOS DEL APRENDIZAJE (PRESENTACIONES, PRACTICAS, ETC)= 30 PUNTOS

TOTAL = 100 PUNTOS




