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ACADEMIA DE TECNOLOGIA AGROINDUSTRIAL

OBJETIVO GENERAL

Que el alumno comprenda la funcién social que desempeiia la produccion, conozca las caracteristicas
y procedencia de las materias primas, comprenda los procesos técnicos empleados en la
transformacion de las materias primas y conozca el destino y uso de los productos elaborados.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Que el alumno pueda generar, aplicar e innovar los conocimientos pertinentes y de avanzada.
Que los alumnos posean destrezas y habilidades que se requieren en el mundo actual.

Que el alumno tenga capacidad de organizacion y trabajo cooperativo.

Que los alumnos sean capaces de participar activamente en el desarrollo del pais
especialmente en el area agroindustrial.
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CONTENIDO TEMATICO SINTETICO

1.- Definicién y Conceptos de Agroindustrias
1.1. Perfil de un Ing. Agroindustrial

2.- Perspectiva de la Agroindustrial en Jalisco
2.1. Desarrollo de la Agroindustrial en Jalisco

3.-La Agroindustria en México
3.1. Tipos de Agroindustrial
3.2. Problematica de la Agroindustrial
3.3. Division de la Agroindustria

4.-Produccion de materias primas
4.1. Tendencias de la Agroindustria en México
4.2. La modernizacion y Diversificacion de la Agroindustria
4.3. Impacto sobre la Agroindustrial Exportadora
4.4. Estrategias de un proyecto Agroindustrial

5.- Planeacion de una Agroindustria
5.1. Proyecto de una Agroindustria
5.2. Elementos para la formulacion de un diagndstico de una Agroindustria

6.- Métodos de conservacion de productos del campo
6.1. Métodos de transformacion de productos Agroindustriales
6.2. Comercializacion de productos industrializados

7. Inocuidad alimenticia

8. Produccion y Elaboracion de: Tequila, Lacteos, Carnicos, Champifiones, Aceites,
Mermeladas, Encurtidos, Jugos y Néctares.
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BIBLIOGRAFIA BASICA
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
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Métodos Experimentales en la Ingenieria Alimentaria. A. Ibarz, G. Barbosa, V. Gimeno. 2000.
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ENSENANZA-APRENDIZAJE

El curso esta disefiado para proporcionar en clases tedricas y practicas al estudiante, los conocimientos
basicos de la agroindustria, a las que se agregan visitas de trabajo a diferentes empresas
agroindustriales de la region, el estado y otros estados del Pais.

CARACTERISTICAS DE LA APLICACION PROFESIONAL DE LA ASIGNATURA

El alumno con el apoyo de otras materias, tendré la capacidad para dirigir y disefiar empresas
agroindustriales, aplicard o hard sugerencias respecto a las tecnologias modernas y eficientes para la
transformacion y elaboracion de productos.

CONOCIMIENTOS, APTITUDES, VALORES, ETC.

El alumno adquirira los conocimientos basicos, capacidad y aptitudes que le permitiran proponer
procesos de produccion y elaborar o realizar proyectos agroindustriales.

MODALIDADES DE EVALUACION

La evaluacion sera continua en el transcurso del ciclo escolar y se realizard con la aplicacién de dos
examenes tedricos, la presentacién de un tema de investigacion, el proyecto de una agroindustria, la
asistencia y participacion en clases y la presentacion de reporte de las visitas de trabajo efectuadas en
diversas agroindustrias.

Exédmenes Parciales (2) 45%
Examen Departamental (1) 15%
Presentacion de proyecto de investigacion 15%
Presentacion de proyecto de una agroindustria 15%

Reportes de visitas a agroindustrias, asistencias y participantes en clases 10%
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